Menu Terpolr Des Jfansdscains
Conme un Vol v Veri, Une Rafple Aorte avs bevrse persilll, Upe Chantilly Aes
vous bois.
few? 1 Fromage I/
Mystéres Ae laroliis frais (mais Zide)), Buvaroise Ae Potiros, cofenoe Ae
ambon Aes Cordeliers, crime Ae cibonteite,
Le Conpptrie
« Neww's » 4 i made horlicshine, fetits lipumes croguants fogon Avwn wok,
coulis Ae Tomate & L fuile A Dby,
0B @000
Le Coroliis.

La Pidct He frsvr-Filer) cuil £ soubisil guletle bpopnaise, anvce avx acctrts Aes
Le filer Ae catbllsod cuid s aa finn, felites stickes Ae Litaigres, mdls wilo
carottes o pavels, wne bpidiion £ il Aoux,
la Brsse Cows,

Le Suprime Ae Piriiide fermits av shvomon fumé wolllenr Ae folesis,
ot s Az coppa, mwéw/om

chm/éfmw,é&fmwﬁ w&umma
0B @000
la Corte Aeg Govrmandises.
Entrte + viande ou poisson + Fromage o Dessen? 25€
Enirte + viarde ou foisson + fromage ol Desseri? 32€




ent Ssaveur des C:stercle”\9
[t feies M

WWWMFMWAWW
Coguillage e Mopsices Coclor.

Chcsessettes de Pick e Porc s moisettes, Swind icgues sachtes, siduction Ae
s Ae vesn,
M P2t Cuitle.....
Les filets 20 vn fin 250l s ferles souges, slidine A soperges & mtickants,
vipsipretle Line s framboises .
Wﬁ «Wﬂ
Les Huitres Ae Gilllirdens, AM/MW

W_d/‘fu.
Altersance Ae lotte of Uforipe, Coumble Ae Pariis, infusion Solle parfumard
avr Litches.
£ 1 stftrence su Mancdld de Saind - Cloistopbe.
Le Dllice Ae hanolisis cuit au Saudois, frivolile Ae céhes avx Tinins Aes
cotisue Ae Roarne, Pommes Pori Newf,
le Ve,
Li Co7t pacrte Ains 262 sucs, shoct crbonte anx byisnres Ae morilles, wn risotle
Aok armsnAes.
oo 0o
la Faisselle Fermitre Ae b Roburie Ailinte £ votre copversnce.
OakEMﬁJFWAMW

Entrtetpoisson on visnde +fromage e Desser?
4/€



Estrte + poissor + viarde + Fromage of Dessert
€

premiéres Noz,

[_a Keinette et /’Escargot. Commc un Vo/ au Vent, L/nc Ka/::-;/c dorée au beurre Pcrsi//é, L/nc C/—:anti/[y
des sous bois.

Jout 1 f:romagc 4 Mystércs de C harolais frais (mais tiede), Bavaro[sc de /> otiron, Jambon des C ora'c//}:rs,

créme de ciboulette.

[ a Contrérie. Noix « Nem’s » 5 la mode (Charfiendine, Pct/'ts /égumcs croquants facon d'un wok, coulis de
tomate 3 Phuile dolive.

Ma Ptite Caille..... | es Filets surun sablé aux Pcr/cs rouges, saladine a’iaspcrgcs ctartichauts, vinaigrette aux

framboises.

C oqu/'//agc et Monsieur (ochon. C/musscttcs de ﬁ'ca' de F orc, 531'/11!'Jac<7uc5 snac,éécs, réduction de jus de veau.

l = ’ o/es glas. Uﬂc I olire OC/7€C, Uﬂ I ctit / ama / YPOCI 3S.eueee POUI aCCOI77Pa nerun ’ oles gras de (_anard malson.
OU l CSCa/O c OC/CC, un jus au vin aOU)(, rar 21700/6 de fruits frais de saison. (2 5. 506}
l a ;a/aac l yonnaise ;a/adc ver tc, tOI77atCS, /al 00175, crolitons frits et acuf POC”C.(] 2.. 50€)

o Me.
L a [ricassée de saint jacques, simplement poélées , fondue de poireaux au beurre blanc. (26€)
[ e Foisson du Marché selon Farrivage. ( 14.50€)
[ e Cabillaud [ e [ilet cuit sursa peau, petites seiches de chataignes, méli mélo carottes et navets, une
émulsion & il doux. (23.50€)
[ a2/ otte Alternance de [ otte et Chorizo, Crumble de Fanais, infusion Soho [ itchis.€).

/a Z Eassc courf] e sulorémc de lolhi'ac/c fermiére au saumon fumé, son jus forestier. ( 31 .OO€7

| e Veau | a Cote nacrée dans ses sucs, sauce crémée aux brisures de morilles, un risotto (26.50€)
LeBeeut [ e Délice de Charolais au Sautoir, frivolité de cépes aux tanins des coteaux de Roanne, Fommes
Font Neuf- (35€)
Le Délice de St Christophe fagon Rossini. (+0€)
La Fiéce de Faux-[ilet, cuit 4 souhait, galette lyonnaise, sauce aux accents des monts du [Forez. (19.50€)
[.e Ceeur de filet de boeuf aux morilles. (48€)

Voie Lacté,
[ a Faisselle de [ a Koharie en déclinaisons. ( 6.50€ )
Chariot de fromagcs attinés de nos régions. (ﬂ 00€7

168 Douceurs&Gourmandiseg



| e Sucré. Au choix Parmi[a carte des délices. (ﬂ 50 €j
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415, Route du Beaujolais
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Le chef

——]
Vous suggere

LE MENU DU MARCHE :
17 €

(lemidi du lundi au samedi)

Au choix
*2 entrées
* |e poisson ou la viande
* fromage blanc, plateau de fromages ou le dessert

22.00€

(lesoir du lundi au dimanche)

Nous tenons également a satisfaire
les attentes de nos convives végétariens et

MENU ENFANT
12€

(Jusqu’a 12
ans)

Boisson incluse
Salade verte,
crudités
Skskskskokoksksksksk ok ok
Steak
charolais

Ou

Poisson du
jour

Ou plat du
marché
skskskokokokskskskskk
Frites ou

léegumes
seokskskkskokskskksk




végétaliens, aussi nous leur proposons
une sélection de mets adaptés a leurs attentes

w\enu Roanne et Tourisn,e

[ Prdouitle de L Conpptiic

Ae Fovame A Bmbers

S A A AN KNk

Le Charoluis.

Enminct Ae beoevf) Coroliis Au Terroin fuste s4isi s bi plague,
Sos cordl aux feres.

YA AR AA KAk

L Faisaelle Fesmitre Ae b Roborie Ailinet £ votsre corvensince.

SR AAL AN KN

Lo Clituigpe.
Le socllase sori 1idde, compotti Ao coing




